
        

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 10月はワイン用のぶどうの収穫時期です。春からお世話になってきた 

白田甲子郎さんの畑で、ワイン用のぶどう「マスカットベーリーA」の観察

をしました。同じ敷地内にあるあけびの棚も見学することができました。 

また、白田さんの畑で収穫されたぶどうがワイン城でワインに加工される

ことを知り、ワイン城の畑と工場も見学に行きました。 

 

 

３,４年 総合的な学習 
ぶどうの学習 

 
令和６年１０月号⑤ 大谷小学校 地域活動推進員 堀志津 

地域学校協働活動 青りんごだより 

 

観察したり、疑問に思ったことを質問したりするのが上手な３・４年生。観察し

た様子や聞いたことをカードに書きとめることも、上手になりました。 

 朝日町ワインの近衛さんに案内をしていただきました。近衛さんは、白田甲子

郎さんのことを『ぶどう作りの先生』と呼んでいました。甲子郎さんの畑で収穫

したぶどうが工場で加工され、販売されているところを見学してきました。 

 

熊が来ないよ

うに電気柵を

つけました。 

あけびの中身はバ

ナナのにおい！ヨ

ーグルトみたい！ 

 雨が続いたことで腐

れたぶどうの実は、１粒

１粒ピンセットで取る

ことを知りました。広い

畑を見渡し、「大変そう。

手伝いたいな。」と思わ

ずつぶやいた子供もい

ました。 

あれ？甲子郎さん

の畑とちがう！ 

甲子郎さんの畑

とワイン城の畑を

比べて、枝の伸び方

などの違いを発見

しました。 

品種の

違うワイ

ン用のぶ

どうを味

比べ。 


